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LA MARQUE EPICES DES JARDINS DE GATA

4 NOUVELLES
RECETTES POUR
UNE CUISINE
QUOTIDIENNE!

Cuisine facile
& plaisir
Epices 100% bio
& prémiums
Sans sel, ni céleri
Sans additifs
Convient aux végans

DES CREATIONS

REALISEES AVEC

LES MEILLEURES
EPICES :

France:

Herbes de Provence
& Piment d’Espelette
Espagne : Paprika
Portugal : Thym citronné
NAENCE
Macis & Muscade
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Plus d'informations : www.jardinsdegaia.com

MON MELANGE

POTATOES
Réf. AR00145-40¢

Agrémentez vos pommes de terre
au four avec ce mélange 100% ma-
lin aux épices et herbes bio. Avecun
bouquet subtil et anisé, [égérement
piquant, il deviendra trés vite votre |
compagnon de cuisine! >

MON MELANGE

RATATOUILLE
Réf. AR00146-25¢

Revisitez un classique de la cuisine
conviviale provengale avec ce mélange 8
auxaccents bohémes. Une création qui |
vous offre un voyage entre terre et air
d’une impertinence exquise sur un

bouquet floral et d'agrumes ! ) k

: MON MELANGE

: BOLOGNAISE

i Réf.AR00147-25¢

: Sublimez votre sauce bolognaise avec
: ce mélange 100% bio d’herbes et
: épices haut de gamme. Gréce a cette
© recette élaborée avec gourman-

. dise, lincontournable de la cuisine 5
‘K * familiale bousculera votre quotidien. ‘

P

: MON MELANGE

: SOUPE

: Réf.AR00148-40¢

¢ Vivifiez vos soupes et veloutés en un
¢ dlin d'ceil grace & ce mélange dépices
i et d'herbes ! Le bouquet brioché et
frais offrira a votre repas de tous les

¢ jours une pointe doriginalité qui ne PR
:laissera pas le palais indifférent. ‘
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